SAPORI DI FINE ANNO

Antico Cantinone
flitorante

» Sapori di campagna: fantasia di calde verdure assortite e
selezione di tipici salumi d’Abruzzo

» Nodino di crespella farcito con cuori di carciofo e funghi
porcini

» Gnocchi caserecci di farro al ragt bianco di vitello con

radicchio stufato e pecorino stagionato

Filetto do maiale al latte, in crosta brisé con salsa di

mandorle e pistacchi e con patatine alla ghiotta

Tradizionale zuppa di lenticchie con zampone

Chantilly al cioccolato con pere al rhum

Frutta di S. Silvestro

Caffe

Vino: Montepulciano d’Abruzzo doc

Spumanti Asti e Brut per brindare al 2011

€ 40,00
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Info e prenotazioni

Ristorante Antico Cantinone: 0861/250881- 0861/248863
335/5651112

La Locanda del Pompa: 0861/569011 - 335/5651112
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Crema di ceci con verdure croccanti e olio novello
Tortino di melanzane al formaggio caprino con emulsione
alla rucola

Cappelli di prete gratinati alle noci

Tagliatelline al pesto di erbe con veli di pecorino secco di
Fioli

Cosciotto di vitello al vin santo con cipolle rosse e
radicchio tardivo

Tradizionale zuppa di lenticchie con zampone

Fonduta al cioccolato con crema inglese e nocciole,
mousse di ricotta freschissima “Conciata”

Frutta di S. Silvestro

Cafte

Vino: Montepulciano d’Abruzzo doc

Spumanti Asti e Brut per brindare al 2011

€ 40,00



