Squisitezze & Tradizioni

Per Iniziare......

SAPORI DI CAMPAGNA
Fantasiose e stuzzicanti preparazioni con verdure di stagione

SALUMI “DEL PARCO” E DEI PRODUTTORI TERAMANI
Prodotti da piccole aziende artigiane Teramane

CORATELLE DI AGNELLO ALL “CIFFE & CIAFFE”
Antica ricetta dei pastori della Laga

SOUFFLE AL FORMAGGIO PECORINO DI “FIOLI” E NOCI
CON EMULSIONE BALSAMICA AL MIELE DI CASTAGNO E
PERA CARAMELLATA

Per Primo......

LE SCRIPPELLE ‘MBUSSE
Tradizionale e storica specialita Teramana

SPAGHETTI ALLA “CHITARRA” CON POLPETTINE
Tradizionale e storica specialita Teramana

RAVIOLI DI RICOTTA DI PECORA ALLE ERBE DI CAMPO
Pasta fatta a mano dal ripieno fine e dal sapore delicato

TAGLIATELLINE AL PESTO DI ERBE FINI AROMATICHE
CON VELI DI PECORINO SECCO DI “FIOLI”
LI PAPPICC’

Antica pasta fresca casereccia senza uova, in versione tradizionale o stagionale
STRICHETTI AL RAGU BIANCO DI ANATRA CON PISTACCHI

GNOCCHETTI DI CAROTA AL FORMAGGIO CAPRINO
FRESCO DI VALVIANO, CON NOCI ED ERBA CIPOLLINA

IN MANCANZA DI MATERIE PRIME FRESCHE SARANNO
SOMMINISTRATI PRODOTTI CONGELATI

Coperto €. 2,00

€. 9,00
€. 10,00
€. 8,00
€ 8,00
€. 8,00
€. 8,00
€. 9,00
€ 8,00
€. 8,00
€ 9,00
€ 9,00



Per Secondo......

AGNELLO DELLA LAGA ALLE “ERBE FINI”
Cotto su pietra lavica e condito con “trito di odori” freschi del nostro orto

ENTRECOTE DI VITELLONE ALL’ABRUZZESE
Con salsa al vino Montepulciano, pecorino secco e crudita di spinaci freschi

LA GRIGLIATA DEL “PARCO”
Con tagli selezionati di Agnello, Ovino adulto, Maiale e Vitellone

COSTATA DI VITELLONE ALLA FIORENTINA
Bovino adulto di razza Marchigiana (per 2 o piu persone)

TAGLIATA DI PETTO D’ANATRA SPEZIATA AL CUMINO CON
CAPONATA DI CIPOLLE ROSSE

FILETTI MIGNON DI MAIALE ALLE NOCI SU FOGLIE DI
PATATE CROCCANTI

€. 14,00
€. 16,00
€. 14,00
€. 4,00

Il prezzo e
per etto

€. 14,00

€ 13,00

FILETTO DI MANZO AL VINO CERASUOLO“AROMATIZZATO” € 24,00

CON SPEZIE ED ODORI

BATTUTA DI MANZO SELEZIONATO, MACINATA, SPEZIATA E € 14.00

RICOMPOSTA, SERVITA CON VERDURE ALLA GRIGLIA E
GUSTOSE SALSE ARTIGIANALI

Per accompagnare......

PATATE “SALTATE”

VERDURA DI STAGIONE

INSALATINA DI STAGIONE
RUCOLETTA CON POMODORINI
VERDURE DI STAGIONE ALLA GRIGLIA

Per Formaggio....

PECORINO DI “FIOLI” STAGIONATO E CONSERVATO

SOTT'OLIO
Produzione artigianale dal cuore del Parco del Gran Sasso — Monti della Laga

TAGLIERE ABRUZZESE DI VACCINI, PECORINI E CAPRINI
Produzione artigianale di piccole aziende Abruzzesi

IN MANCANZA DI MATERIE PRIME FRESCHE SARANNO
SOMMINISTRATI PRODOTTI CONGELATI

Coperto €. 2,00

4,00
4,00
4,00
4.00
5,00

(ONONOGNONO)

€ 7,00

€ 12,00



